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ichissoisse tebia de gambes vermelles amb els seus entrebancs
Amanida de fulles verdes amb formatge de cabra caramel-litzat i vinagreta

Amanida Rusa amb pebrot del piquillo i ventresca de tonyina confitada
Burratta de bufala amb amanideta de tomaquet i tartuffatta (Supl.5€)
Trencadisa de patates, ous de corral amb Gules i sofregit d'Orrio (Supl.5€)
Timbal de mongeta tendra saltada amb pernil ibéric ,panses i pinyons
Popurri de raviolis farcits amb salsa lleugera de gorgonzola i nous

Pota de Pop al forn amb patata panaderes i sofregit d'Orrio (Supl.8€)
Musclos de roca al vapor d’aigua marina amb sal Maldon i oli extra verge

- --- A TRIAR ENTRE UN PRINCIPAL O UN ARROS - - - -

PRINCIPALS

Steak tartar al gust amb torradetes i mantega amb sésam
Hamburguesa de pollastre amb salsa de curri thai i mix d’arrossos
Entrecot de vedella a la graella amb verdures planxa (Supl.6€)

Entranya de vedella de Girona amb “Tximitxurri”, patata i Padrons

Peus de porc “sense feina” amb gambetes a l'allet i Ceps (Supl.5€)
Suprema de Dorada a la planxa amb verdures de temporada a la graella
Calamar nacional a la planxa amb ceba agredolca i fabetes baby

Tartar de Salmé norueg amb “Guacamole”, mel6 i torrades

Turbot o Llenguado al Gust (plx-Donosti o forn) (Supl.8€)

Suprema de Llu¢ amb peéssols estofats, cloisses i ou dur
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DIMARTS FESTIU
DIMECRES Arros Negre
DIJOUS Arros del Senyoret
@ BIVENDRES Rissotto Parmegia,rf,.'-

POSTRES

Chessecake
Brownie de Xocolata
Pinya natural
Gelats artesanals
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